
ZADANIA SUGEROWANE DO REALIZACJI W DOMU Z RODZICAMI DLA 

DZIECI Z GRUPY PUCHATKI W DNIU 06.04. 2020 r. ( poniedziałek) 

 

 

1. Proszę o obejrzenie zdjęć pisanek. 

 

 



 

2. Zabawa dydaktyczna- „ Koszyczek wielkanocny” 

Rodzic prezentuje koszyczek wielkanocny i jego zawartość. Dzieci nazywają produkty, 

które do niego wkładamy. Do tej zabawy można posłużyć się poniższymi zdjęciami 

( koszyczek, chleb, jajka, wędlina, sól, baranek, chrzan, babka). 
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3. Proszę o przeczytanie wiersza A. Widzowskiej pt: „ Wielkanoc” 

Rodzic czytając wiersz prezentuje ilustracje do niego ( zdjęcia do wykorzystania  

z poprzedniej zabawy). 

 

– Kurko, proszę, znieś jajeczka, 

śnieżnobiałe lub brązowe, 

ja z nich zrobię na Wielkanoc 

cud-pisanki kolorowe. 

 

Do koszyczka je powkładam, 

z chlebkiem, babką lukrowaną, 

potem pójdę je poświęcić 

z bratem, siostrą, tatą, mamą. 

 

Przy śniadaniu wielkanocnym 

podzielimy się święconką 

i buziaka dam mamusi, 

zajączkowi i kurczątkom. 

 

„Śmigus-dyngus!” – ktoś zawoła, 

tatę wodą popryskamy, 

mama będzie zmokłą kurką, 

bo to poniedziałek lany! 

 



 Proszę o zadanie dziecku poniższych pytań: 

− Z czego robi się pisanki? 

− Co wkładamy do koszyczka wielkanocnego? 

 

4. Zachęcam do obejrzenia filmu „ Kubuś- bajka wielkanocna” 

https://www.youtube.com/watch?v=nDlJVu4rXrU 

 

5. Praca plastyczna- kolorowe jajeczka z plasteliny lub masy solnej 

Proszę, aby dzieci spróbowały ulepić z plasteliny jajka różnej wielkości i wskazały 

największe oraz najmniejsze jajko. 

Przepis na masę solną: 

1 szklanka soli, 1 szklanka mąki, 0,5 szklanki wody. Do miski należy wsypać sól oraz 

mąkę i połączyć ze sobą. Następnie powoli dolewamy wodę i ugniatamy masę jak ciasto, 

do momentu kiedy uzyskamy jednolitą i gładką masę.  Masa musi być elastyczna. Aby 

nadać masie kolor dodajemy kakao, cynamon, sok z buraka lub gotowe jajeczka można 

pomalować farbami. Po wykonaniu jajek  należy je wysuszyć. Można je wysuszyć  

w piekarniku nagrzanym do 100 stopni i suszyć przez 30 minut lub po prostu położyć  

w pobliżu kaloryfera lub w nasłonecznionym miejscu. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.youtube.com/watch?v=nDlJVu4rXrU

